Hausgemachte Ka&se Ravioli mit Salbei, Asia. Karottensalat mit Sesam, Basilikumgnocchi,

Storkochin

lhre Personliche Gourmet Kochin fur jeden Anlass

Was Sie erwartet:

Gerne zaubere ich fUr Sie und lhre Gdste ein
erstklassige Gourmetmenu im Sharing Style. Meine
Leidenschaft steht fir hausgemachte Speisen mit
liebe in das Detail und das gute Abschmecken.
Mit meinem hochwertigen Fachwissen kann ich fir
Sie das richtige Menu zusammenstellen. Eine
Stérkéchin ist genau das Richtige fur eine
Geburtstagsfeier, ein zusammenkommen mit
Freunden oder auch fur den kleinen Privaten
Rahmen. Sie mussen sich um nichts kUmmern und
kénnen in vollen ZUgen geniessen.

Z&6gern Sie nicht und kontaktieren Sie mich gerne
bei Fragen. Kontaktinfos zu mir finden Sie unter der
Rubrik Kontakt.

Ich freue mich von Ilhnen zu horen.

Beschreibung von Evelyne der Gastgeberin

- Internationaler Barthender Abschluss 2022 London

- Schweizermeisterin Kochen 2016
- 11. Platz Weltmeisterschaft 2017

- mehrere Jahre Michelin- Sterne Erfahrung unteranderem

lhr Wunschdatum

Wunschzeit

Ort nach Wahl

oder

LokalitGten der Basis-
Station Amriswil
Sportplatzstrasse 1
8580 Amriswil

Kostenaufstellung:

250.- Pauschale

(inkl. Konzeptausarbeitung/
Einkauf, Anfahrt (Umkreis 20
km von Egnach TG),
Einrichten/ Aufrdumen)

55.-/ Pro Stunde vor Ort/ p. P.

Menu wird separat
verrechnet

CHRUTERNCHUCHI

by Evelyne Tanner

im Mammertsberg bei Silvio Germann / Andreas Caminada

- Chefkdchin im eidg. FA



